EINDEJAARSVOORSTELLEN 2026
Graag ontvangen wij  Uw  bestelling voor 20/12/2026
>>>>>>>TAPASPLANK<<<<<<<
Ideaal als apero 17€/pp.
-Spaanse ham,Italiaanse ham,2 soorten salami,huisgemaakte wildpaté,huisgemaakte foie gras,gemarineerde haring,gerookte zalm,komkommer  met verse krab,2 soorten kaas,koningsgarnalen,rauwe groenten,grissini,sausjes
Huisgemaakte artisanale kroketten(specialiteit)per 6 st
-Garnalen(40%)						4.00€/st
-Kaas(belegen kaas-parmezaan)				3.00€/st
-Kreeft “Armoricaine”(kreeft-cognac-)			4.00€/st
-Wild (haas en hert,poivrade)				3.25€/st
-Gerookte zalm-cheddar,peper)eigen creatie		3.25€/st

Assortiment aperobolletjes 18€/30 st

Koude schotels
Vis 35€/pp.
Gerookte en gekookte zalm, makreel, haring, hondshaai,salade van verse krab, vissla, tomaat-garnaal,gamba’s,oester,groenten,eitje,2 sausjes, stokbrood of aardappelsla
Vlees 35€/pp.
Beenham, rauwe ham,2 soorten salami, kippillon, rosbief, varkensgebraad, wildpatè,
Americain”Italienne”,carpacio rund, groenten ,eitje,2 sauzen, aardappelsla of stokbrood.	 
Gemengd 35€/pp.
Gerookte zalm, noordzeeslaatje, makreel, tomaat-garnaal, krabpoot, Italiaanse ham, paté,
Italiaanse salami, rosbief, americain *maison*,eitje,groenten,2 sauzen,  
aardappelsla of stokbrood.									





Eindejaarsmenu  2026
Ter verkrijgen op:
24-25-26-27/12/2026             31/12/2026, 01-02-03/01/2027
Gelieve te bestellen voor 20/12/2026
50€/per persoon
5 mini-kroketjes
**
Gegratineerde mini-coquilles,tomaat-lookboter
Of
Fantasie van gerookte eendeborst,ganzenlever,
Slaatje met frambozenvinaigrette,walnoten
**
Bisque van krab met zijn garnituren
(kaas,rouille,croutons)
**
Filet van parelhoen,saus van witte port,boschampignons,
Groentenboeket,aardappelkroketten“maison”
Of
Trio van verse Noordzeevis,krokante wintergroenten,
Bieslooksaus,puree met pijpajuin
**
Vero’s “wereldberoemde “eindejaarsbuche”


EINDEJAARSSUGGESTIES
Enkele topgerechten van tijdens mijn carrière
Als chef-kok
Soepen
-Bisque van garnalen met garnalen en garnituur				16€/l
-Velouté van boschampignons,truffel,ganzenlever				16€/l
-Consommé van krab,meloen,citroengras,koriander			16€/l
Voorgerechten
-Gegratineerde mini-coquilles,look-tomaatboter   				8 st:18€
-Gegratineerde visschelp(witvis,mosselen,garnalen)				13€/st
-Gegratineerde dagverse coquilles,in schelp					18€/st
-Scampie’s;keuze uit; (vg;6 st) 15€			(hg;9st+pasta)	25€
	Look-tomaatboter,lookroom,diabolique,bisque-sinaas,munt.
Kikkerbillen,lookroom;(vg;6st) 15€			(hg;9 st+kroket)	25€
-Gebakken ganzenlever,witloof,portosaus met truffel,kramiek	19€/pp
-
In de hoofdgerechten zijn groenten en aardappelen inbegrepen.
-Kabeljauw,bladspinazie,fijne kruidensaus					23€
-Bouillabaisse van de Noordzee(specialiteit)rijkelijk voorzien van;
 verse vis,schaal-en schelpdieren,rouille,kaas-croutons 		27€
-Zeebaarsfilet,witte wijnsaus,knapperige groenten				26€					
-Parelhoen met witte portosaus,druiven					 18€
-Mechelse koekoek,langoestine,passievruchtensaus,
	Groene asperges,bieslookpuree(eigen creatie)			25€
-Filet van ree uit de Ardeense bossen,garnituur uit bos en velden 29€
-Stoofpotje van polderhaas(specialiteit)					18€
Dessert
Vero’s wereldberoemde eindejaarsbuche					7€
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